
 

 

 

 

 

 

La primavera in tavola 
 
Spring Bowl    17.- 

Riso basmati, avocado, pomodorini, asparagi, semi di lino, uovo, cottage cheese 

Basmati-Reis, Avocado, Kirschtomaten, Spargel, Leinsamen, Ei, Hüttenkäse 

Riz basmati, avocat, tomates cerises, asperges, graines de lin, œuf, cottage cheese 
 

Risotto con punte di asparagi e la sua crema, fonduta di datterino   21.- 

e chips di Pioradoro  

Risotto mit Spargelspitzen und seiner Creme, Kirschtomatenfondue und Pioradoro-Chips 

Risotto aux pointes d'asperges et sa crème, coulis de tomates cerises et chips de Pioradoro 
 

Bigoli freschi al sugo siciliano    21.- 

Frische Pasta Bigoli mit sizilianischer Sauce 

Bigoli de pate fraîche à la sauce sicilienne 
 

Coda di rospo ai profumi di terra su letto di agretti e cipollotto  35.- 

e tris di quinoa alle verdurine  

Seeteufel mit erdigen Düften auf einem Bett von Sodakraut und Frühlingszwiebeln und einem Trio von 

Quinoa mit Gemüse 

Lotte aux parfums de terre sur un lit de barbe de capucin et d'oignon de printemps et tris de quinoa 

aux légumes 
 

Côte de bœuf alla griglia (300 g) con burro “Internazionale”,   48.- 

spicchi di patate al forno e duetto di asparagi e carciofi  

Gegrilltes Côte de bœuf (300 g) mit "Internazionale" Butter, gebackenen Kartoffelecken und 

Spargel/Artischocken-Duett 

Côte de bœuf grillée (300 g) avec beurre "Internazionale", quartiers de pommes de terre au four et 

duo d'asperges et d'artichauts 

 


