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\/ Summer Bowl 17.--
Riso basmati, avocado, pomodorini, cetrioli, uovo sodo, tofu affumicato,
hummus e salsa allo yogurt
Basmati-Reis, Avocado, Kirschtomaten, Gurken, gekochtes Ei, Rduchertofu, Hummus und Yoghurt Sauce
Riz basmati, avocat, tomates cerises, concombre, ceuf dur, houmous, tofu fumé et sauce au yaourt

con petto di pollo - mit Hihnerbrust - avec blanc de poulet 22.-
con trancio di salmone - mit Lachssteak - avec steak de saumon 25.-
Mini sandwich alla curcuma con tartare di tonno rosso, spuma di mela verde 19.-

e pinoli tostati
Mini-Kurkuma-Sandwiches mit Thunfisch-Tartar, grinem Apfelschaum und gerdsteten Pinienkernen
Mini-sandwichs au curcuma avec tartare de thon rouge, mousse de pomme verte et pignons grillés

Vitello tonnato con fiori di cappero, insalatina mista oppure patate al forno 3a, 4a, 8a, 9a 29.-
Fein geschnittenes Kalbfleisch an Thunfischsauce mit Kapern, kleinem gemischtem Saisonsalat oder
Bratkartoffeln

Veau finement coupé a la sauce au thon avec capres servi avec petite salade mélée ou pommes au four

\/"Pomodoro Cuore di bue del Piano di Magadino con burratina e sorbetto al basilico 19-
“Cuore di bue del Piano” Tomate mit Burratina und Basilikumsorbet
Tomate « Cuore di bue del Piano » avec burratina et sorbet au basilic

Roastbeef al pepe della valle Maggia e spezie dello Chef, finissima di finocchi 28.-
con vinaigrette balsamica, insalatina mista oppure patate al forno

Roastbeef mit Maggiatal-Pfeffer und Kichengewtrzen, Fenchel-Carpaccio

mit Balsamico-Vinaigrette, kleinem gemischten Salat oder Bratkartoffeln e
Roastbeef au poivre de la Vallée Maggia et aux épices du Chef, carpaccio de fenouil
avec vinaigrette balsamique, petite salade mixte ou pommes de terre au four ~




