
 

 

 

 

  

 

 

Antipasti  
Vorspeise  

Prosciutto crudo Pioradoro con mozzarella di bufala, rucola, olio al basilico e  

pepe della Vallemaggia – 24 

Rohschinken “Pioradoro” mit Büffelmozzarella, Rucolasalat, Basilikum-Öl und  

Pfeffer aus dem Maggiatal (7a) 

Selezione di affettati e formaggi regionali con miele, mostarda e noci – 30 

Auswahl vom regionalen Aufschnitt und Käse mit Honig, Mostrade und Nüssen (7a, 8a) 

Tris di meze con pane pita – 18 

Crema di avocado, hummus e patatine fritte dolci 

Meze Degustation mit Fladenbrot  

Avocadocreme, Hummus und Süsskartoffel Pommes-Frittes (1a) 

Insalata tiepida di polipo, patate, pomodorini e olive taggiasche con citronette e misticanza – 19 

Oktopus-Salat, Kartoffel, Tomaten, Taggiasche Oliven, Zitronenmarinade und kleinem Salat (4a) 

Capesante grigliate su crema di piselli e zest di limone – 23 

Gegrillte Jakobsmuscheln mit Erbsencreme und Zitronenzeste (14a) 

Insalata verde – 8 

Grüner Salat 

Insalata mista – 10 

Gemischter Salat 

  



 

Pasta fresca e risotti 
Hausgemachte Pasta und Risotti 

 
 

 

 

 

 

 
 
 

  

Tagliatelle ai porcini – 24 

Tagliatelle mit Steinpilzen (1a, 3a, 7a) 

Gnocchi di patate alle vongole e salicornia – 23 

Kartoffel-Gnocchi mit Venusmuscheln und Salzkraut (1a, 3a, 14a) 

Spaghetti alla carbonara – 23 

Spaghetti Carbonara (1a, 3a, 7a) 

Ravioli ripieni di gamberi e capesante al sugo di pomodorini confit – 24 

Ravioli mit Garnelen und Jakobsmuscheln auf Kirschtomaten-Confit-Sauce (1a, 3a, 7a, 14a) 

Parmigiana di melanzane – 19 

Auberginen-Parmigiana (1a, 7a) 

Gnocchi di polenta al Merlot del Ticino e luganighetta – 24 

Polenta–Gnocchi mit Tessiner Merlot und Luganighetta (1a, 7a) 

Tagliatelle al ragù bianco di coniglio – 23 

Tagliatelle mit Kaninchenragout (1a, 3a, 7a)  



 

Grill 800°C  

Carne – Fleisch 

180g “Chain Steak” di manzo svizzero selezionato a mano – 35 

180g Handverlesenes Schweizer Rindfleisch “Chain Steak” 

180g Filetto di manzo – 43 

180g Rindsfilet 

Galletto croccante marinato alle erbette – 28 

Knusprig mariniertes Hähnchen mit Kräutern  

Costolette d’agnello e il loro fondo su piccolo morbido di patate – 39 

Lammkoteletten mit klein Kartoffelstock und ihrer Sauce (1a, 3a, 7a, 9a, 6b, 5b, 11b) 

 

Pesce – Fisch 

Filetto di salmone norvegese su carpaccio di zucchine – 28 

Lachsfilet aus Norwegen mit Zitronen-Carpaccio (4a) 

Tataki di tonno rosso con salsa agli agrumi e soia – 36 

Thunfisch Tataki mit Zitrus – und Sojasauce (4a, 6a) 

 

 

Contorni – Beilage  
  Un contorno a scelta incluso nei prezzi sopra indicati. 

  Eine Beilage Ihrer Wahl ist in den oben genannten Preisen enthalten. 
 

Patatine fritte  

Pommes-Frites 

Patatine fritte dolci con yogurt, melograno e prezzemolo  

Süsskartoffel Pommes-Frites mit Joghurt, Granatapfel und Petersilie (7a) 

Verdure grigliate con una marinata di erbe e olio EVO 

Gegrillte Gemüse an Kräuter-Olivenölmarinade 

Crema di avocado o di hummus fatta in casa  

Hausgemachte Avocado- oder Hummuscreme 

Piccola insalata verde o mista 

Kleine grüner oder gemischter Salat 



 

Specialità della casa 
Haus Spezialitäten 

Burger Internazionale – 29 

180g di carne di Fassona speziata al pepe della Tasmania, cheddar, bacon, avocado,  

pomodoro, insalata iceberg e salsa BBQ dello Chef 

180g Fleisch vom Fassona-Rind gewürzt mit Pfeffer aus Tasmanien, Cheddar, Speck, Avocado, 

Tomaten, Eisbergsalat und BBQ-Sauce vom Chef (1a, 7a) 

Burger Ticinese – 27 

Burger di luganighetta, cheddar, pomodoro, insalata iceberg e salsa BBQ dello Chef 

Luganighetta Burger, Cheddar, Tomaten, Eisbergsalat und BBQ-Sauce vom Chef (1a, 7a) 

Impanata di maiale 250g – 35 
Wienerschnitzel vom Schwein 250g (1a, 3a) 

Roastbeef tiepido con la sua salsa – 32 
Roastbeef lauwarm mit seiner Sauce (1a, 3a, 7a, 9a, 6b, 5b, 11b) 

Tartare di manzo Internazionale – 38 
Rinds-Tartare Internazionale (3a, 4a, 9a, 10a) 

 

Contorni – Beilage  
  Un contorno a scelta incluso nei prezzi sopra indicati. 

  Eine Beilage Ihrer Wahl ist in den oben genannten Preisen enthalten. 

Patatine fritte  

Pommes-Frites 

Patatine fritte dolci con yogurt, melograno e prezzemolo  

Süsskartoffel Pommes-Frites mit Joghurt, Granatapfel und Petersilie (7a) 

Verdure grigliate con una marinata di erbe e olio EVO 

Gegrillte Gemüse an Kräuter-Olivenölmarinade 

Crema di avocado o di hummus fatta in casa  

Hausgemachte Avocado- oder Hummuscreme 

Piccola insalata verde o mista 

Kleine grüner oder gemischter Salat 

 
 



 

Vegano 

 
Vegan Burger – 27 

Burger vegano, avocado, pomodoro, cipolla e maionese vegana 

«Veganer Burger, Avocado, Tomaten, Zwiebeln und Vegane Mayo (1a, 6a, 9b) 

Risotto allo zafferano mantecato al burro di cacao – 23 

Safran – Risotto mit Kakaobutter  

 
 

Pinsa romana 
 
Margherita 

Pomodoro, mozzarella di bufala fresca e basilico – 18 

Tomatensauce, frische Büffel–Mozzarella und Basilikum (1a, 7a) 

 
Siciliana 

Pomodoro, mozzarella di bufala fresca, acciughe, capperi e olive – 20 

Tomatensauce, frische Büffel–Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oliven (1a, 4a, 7a) 

 
Diavola 

Pomodoro, mozzarella di bufala fresca, salame piccante e gorgonzola – 23 

Tomatensauce, frische Büffel–Mozzarella, scharfe Salami und Gorgonzola–Käse (1a, 7a) 

 
Salmone 

Salmone affumicato, cipolla rossa, mascarpone e crema di avocado – 23 

Geräucherter Lachs, rote Zwiebel, Mascarpone und Avocadocreme (1a, 4a, 7a) 

 
Vegetariana 

Pomodoro, mozzarella di bufala, melanzane, zucchine e peperoni – 18 

Tomatensauce, Büffel–Mozzarella, Aubergine, Zucchini und Paprika (1a, 7a) 

 
 



 

Dessert fatti in casa 

Hausgemachte Dessert 
 

Tortino al cioccolato dal cuore fondente con gelato al pistacchio – 13 

Hausgemachter Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und Pistazieneis (1a, 7a) 

Zabaione fresco con cuore di gelato alla vaniglia (15 min. preparazione) – 14       

Hausgemachte Zabaione mit Vanilleeis (15 min. Vorbereitung) (3a) 

Tiramisù classico – 9 

Klassisches hausgemachtes Tiramisù (1a, 3a, 7a) 

Panna cotta alle fragole – 10 

Hausgemachte Panna cotta mit Erdbeeren (4a, 7a) 

Selezione di gelati artigianali – 3.50 

Auswahl an hausgemachtem Eis “Gelateria I love Gelato, Sementina” 

 
  



 

Provenienza              Herkunft 

 

Carne  Fleisch 

Maiale Svizzera  Schwein Schweiz 

Manzo/vitello Svizzera, Germania  Rind/Kalb Schweiz, Deutschland 

Agnello Irlanda  Lamm Ireland 

Salumeria Svizzera, Italia  Aufschnitt Schweiz, Italien 

Pollo Svizzera, Brasile  Poulet Schweiz, Brasil 

Coniglio Italia  Kaninchen Italien 

 
 
 
 

Pesce   Fisch 

Tonno FAO 61  Thunfish FAO 61 

Salmone Norvegia   Lachs Norwegen 

Polpo FAO Alfa 3  Oktopus FAO Alfa 3 

Capesante Giappone  Jakobmuscheln Japan 

 
 
 


