
  

 

Menu di Natale 
Pranzo 25 dicembre 2024 

minimo due persone per tavolo e con possibilità di mangiare anche à la carte 

 

Benvenuto della casa 

Carpaccio di salmone marinato all’aneto con crostini di pane e  

burro aromatizzato all’arancia 

* * * 

Antipasto  

Capesante grigliate su crema di piselli 

* * * 

Entrata 

Ravioloni all’astice con bisque e pomodorini confit 

* * * 

Piatto principale  

Tagliata di filetto di manzo con patata al cartoccio e panna acida 

* * * 

Dessert  

Strudel di mele con castagne e salsa alla vaniglia 

* * * 

Caffè con piccola pasticceria 

 

 

CHF 75. – 

Per riservazioni: 091/835.44.20 oppure info@hotel-internazionale.ch 

Siete pregati di annunciare eventuali allergie o intolleranze in anticipo. 

mailto:info@hotel-internazionale.ch


  

 

 

Carta extra di Natale 

Antipasti 
 

Uovo croccante in doppia cottura su fonduta al Lucendro e spinacino croccante  CHF 15.- 
 

Capesante grigliate su crema di piselli       CHF 19.- 
 
Carpaccio di salmone marinato all’aneto con crostini di pane e burro aromatizzato  CHF 21.- 
 
 

Primi piatti 

 
Tagliatelle ai porcini          CHF 24.- 
 
Spaghetti alla carbonara         CHF 23.- 
 
Ravioloni all’astice con bisque e pomodorini confit      CHF 27.- 
 
 

Secondi piatti 
 

Hamburger Internazionale  
(180gr Fassona, cheddar, bacon, avocado, pomodoro, iceberg e salsa BBQ)  CHF 29.- 
 
Roastbeef di magatello di manzo tiepido con la sua salsa     CHF 32.- 
 
Salmone norvegese con carpaccio di zucchine e salsa all‘arancia a parte  CHF 30.- 
 
Tagliata di filetto di manzo con patata al cartoccio e panna acida    CHF 44.- 

 
 

Contorni secondi piatti (uno incluso nel prezzo, dal secondo CHF 6.- a porzione) 
 

Patatine fritte, patatine fritte dolci, verdure grigliate     
 

 

Dessert 
 

Strudel di mele con castagne e salsa alla vaniglia      CHF 10.- 
 
Tiramisù classico          CHF 9.- 
 
Tortino al cioccolato dal cuore fondente fatto in casa con gelato alla vaniglia  CHF 13.- 


