
 

Weihnachts-Menü 
Mittagessen 25. Dezember 2024 

Mindestens zwei Personen pro Tisch mit der Möglichkeit à la carte zu essen 

 

Ein Gruss aus der Küche 

Lachs-Carpaccio mariniert mit Dill, Brotcroutons und Orangen-Butter 

* * * 

Hors d’œuvre 

Gegrillte Jakobsmuscheln auf Erbsenpüree  

* * * 

Vorspeise 

Ravioli mit Scampi auf Krustentier-Bisque und Tomaten-Confit 

* * * 

Hauptgang  

Rinderfilet «Tagliata» mit Folien-Kartoffel und Sauercreme 

* * * 

Dessert  

Apfelstrudel mit Kastanien und Vanillesauce 

* * * 

Kaffee mit kleinem Feingebäck 

 

 

CHF 75. – 

Wir bitten um Reservierung: 091/835.44.20 oder info@hotel-internazionale.ch 

Wir bitten Sie eventuelle Allergien oder Intoleranzen im Voraus bekannt zu geben. 

mailto:info@hotel-internazionale.ch


 

 

Weihnachts-Extra Speisekarte 

Hors d’œuvre 
 

Knuspriges doppelt gekochtes mit Lucendro-Käse-Fondue und knusprigem Spinat CHF 15.- 
 
Gegrillte Jakobsmuscheln auf Erbsenpüree       CHF 19.- 
 
Lachs-Carpaccio mariniert mit Dill, Brotcroutons und aromatisierter Butter   CHF 21.- 
 
 

Vorspeise 

 
Tagliatelle mit Steinpilzen         CHF 24.- 
 
Spaghetti Carbonara          CHF 23.- 
 
Ravioli mit Scampi auf Krustentier-Bisque und Tomaten Confit    CHF 27.- 
 
 

Hauptgang 
 

Hamburger Internazionale  
(180gr Fassona-Rind, Cheddar, Speck, Avocado, Tomten, Eisberg und BBQ Sauce) CHF 29.- 
 
Magatello Roastbeef, lauwarm serviert, mit eigener Sauce     CHF 32.- 
 
Norwegischer Lachs mit Zucchini-Carpaccio und Orangensauce à part   CHF 30.- 
 
Rinderfilet mit Folien-Kartoffel und Sauercreme      CHF 44.- 

 
 

Beilage (eine im Preis inbegriffen, ab der zweiten CHF 6 pro Portion) 
 

Pommes-Frites, Süsskartoffel Pommes-Frites, Gegrilltes Gemüse     
 

 

Dessert 
 

Apfelstrudel mit Kastanien und Vanillesauce       CHF 11.- 
 
Tiramisù             CHF   9.- 
 
Hausgemachter Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern und Vanilleeis   CHF 13.-
  

https://www.hotel-langenwaldsee.de/media/65501/speisekarte-27-30-dezember-2020-2135943.pdf

